
Vorspeisen  

 
Salate  

 
Insalata Verde          4.50 

Insalata Mista          6.- 

Insalata Caprese         7.80 

Tomaten Mozzarella und Basilikum  

Nüsllisalat mit Ei        8.10 

Nüsslisalat Forestiera        9.- 

Mit Ei, Speck und Brotcroutons  

 

Suppen  

 
Minestrone          7.20 

Gemüsesuppe 

Ravioli in Brodo         7.20 

Bouillon mit Ravioli  

Brodo con Uovo        6.20 

Bouillon mit Ei 

Crema di Pomodoro         7.20 

Tomatensuppe mit Rahm 

 

Antipasti 

 
Kalte Teller          22.50 

Gemischte Fleisch mit Käse  

Prosciutto di Parma        22.50 

Parmaschinken 

Carpaccio di Manzo        23.50 

Dünngeschnittene rindshuft roh, Olivenöl und Parmesan 

Cocktail di Gambaretti        13.80 

Crevetten Cocktail  

 

 
Preise in CHF inkl. 8.1%  MwSt. 
 



Salat Teller   

 
 

Insalata Mista com Petto di Pollo      18.80 

Gemischter Salat mit Pouletstreifen  

 

Insalata Greca          12.80 

Mit Gurken, Tomaten, Peperoni, Oliven, Schafskäse und Zwiebeln 

mit Pouletstreifen         18.80 

 

Pouletbrustfilet mit Kräuterbutter      19.80 

mit Salat garniert  

mit anderen Beilagen        22.80 

 

Wurst käse Salat  

Garniert           18.80 

Einfach          16.80 

 

Wurst Salat 

Garniert          17.80.- 

Einfach          15.80.- 

 

Omelette mit Salat garniert  

Mit Schinken          18.80 

Mit Käse          17.80 

 

Salatteller          15.50 

Garniert mit Salat und Ei 

 

 

 

 
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  

 
 

 

 

 



Spaghetti, Penne oder Gnocchi 

 

 
Bolognese              20.50 

Tomatensauce mit gehacktem Rindfleisch  

Carbonara         18.50 / 20.50 

Rahmsauce mit Speck und Ei  

Pesto          17.50 / 19.50 

Basilikum mit Knoblauch  

Salmone Gamberetti        20.50 / 22.50 

Rahmsauce mit Lachs und Crevetten  

Al Chef          20.50 / 22.50 

Scharfem Currysauce mit Rahm, Poulet streifen und Spiegelei  

Mama Rosa         19.50 / 21.50 

Rahmsauce mit Steinpilz  

Aglio         16.50 / 18.50 

Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini  

 

 

Tortelloni 

 
Tortelloni Emilio        19.80 / 21.80 

Tomatenrahmsauce mit Käse im Ofen gratiniert  

Tortelloni al Gorgonzola       18.80 / 20.80 

Rahmsauce mit Gorgonzola  

 

 

Risotto 
Risotto Ticinese        20.50 / 22.50 

Safran mit Steinpilz 

Risotto alla Marinara       20.50 / 22.50 

Tomatensauce mit Meeresfrüchten  

 

 

 
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 
 

 



Die Pizza 

 

 
Margherita         14.80 / 16.80 

Tomate Mozzarella  

Napoli         16.80 / 18.80 

T/M mit Sardellen und Kapern  

Prosciutto         17.80 / 19.80 

T/M mit Schinken  

Funghi         16.80 / 18.80 

T/M mit Pilzen  

Cacciatore         18.80 / 20.80 

T/M mit Pilzen und Schinken  

Sazia          18.80 / 20.80 

T/M mit Gorgonzola, Sardellen, Zwiebeln und Knoblauch  

Salmone         19.80 / 21.80 

T/M mit Lachs und Zwiebeln  

Meili         18.80 / 20.80 

T/M mit Scharfer Salami, Speck und Peperoni  

Fiorentina         17.80 / 19.80 

T/M mit Spinat und Ei  

Calzone Ripieno (zugedeckt)     19.80 / 21.80 

T/M mit Schinken und Ei gefüllt  

Calzone Vulcano (zugedeckt)     20.80 / 22.80 

T/M mit Scharfer Salami, Knoblauch und Peperoncino  

Arifiana         17.80 / 19.80 

T/M mit Basilikum, Zwiebeln und Knoblauch 

Claude         17.80 / 19.80 

Rahm mit Mozzarella, Speck und Ei  

Fantastica         17.80 / 19.80 

T/M mit Steinpilze und Knoblauch  

Hawaii         17.80 / 19.80 

T/M mit Schinken und Ananas 

Tonno         18.80 / 20.80 

T/M mit Thunfisch Zwiebeln und Oliven    

Carpaccio         19.80 / 21.80 

T/M mit Rohem Rindsfleisch  

Padrone         19.80 / 21.80 

T/M mit Kalbfleisch  

Cruda         19.80 / 21.80 

T/M mit Parmaschinken  

Pescatore         19.80 / 21.80 

T/M mit Meeresfrüchten  



Quattro Formaggi       18.80 / 20.80 

T/M mit 4 verschiedene Käsesorten  

Quattro Stagioni        21.80 / 23.80 

T/M mit Pilzen, Schinken, Peperoni, Artischocken, Kapern,  

Sardellen und Oliven  

Vegetariana        17.80 / 19.80 

T/M mit Gemüse  

Veneziana         17.80 / 19.80 

T/M mit Gorgonzola, Basilikum und Zwiebeln  

Stefano         19.80 / 21.80 

T/M mit Scharfer Salami, Gorgonzola und Zwiebeln  

Safari         19.80 / 21.80 

T/M mit Salami, Schinken und Kapern 

Harmonie         17.80 / 19.80 

T/M mit Speck, Zwiebeln und Knoblauch         

Calabrese        18.80 / 20.80 

T/M mit Scharfer Salami 

Giovanni         19.80 / 21.80 

T/M mit Pilzen, Schinken, Peperoni und Kapern  

Rustica         18.80 / 20.80 

T/M mit Zwiebeln, Speck und Peperoni 

Siciliana        18.80 / 20.80 

T/M mit Pilzen, Schinken und Ei  

Diavola         19.80 / 21.80 

T/M mit Scharfer Salami, Zwiebeln und Knoblauch  

Madagaskar        19.80 / 21.80 

T/M mit Poulet Fleisch und Pfeffer  

Gorgonzola        16.80 / 18.80 

T/M mit Gorgonzola  

Montanara         19.80 / 21.80 

T/M mit Steinpilzen, Speck, Zwiebeln und Oliven  

Forestiera        19.80 / 21.80 

T/M mit Spinat Speck und Gorgonzola 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

Preise in CHF inkl.8.1% MwSt. 

 

 



Fleischgerichte  

 

 
Filetto di Manzo al Cafè de Paris      38.80 

Rindsfilet mit Kräuter Butter  

Scaloppine di Vitello al Cafè de Paris     31.80 

Kalbsschnitzel mit Kräuter Butter  

Fegato di Vitello alla Veneziana      32.80 

Kalbsleber nach Venezianer Art mit Zwiebeln  

Piccata di Vitello alla Milanese       32.80 

Kalbsschnitzel in Ei und Parmesan gebraten  

Cordon Blue impanato ( à la minute )     31.80 

Schweinsplätzli mit Schinken und Käse gefüllt  

Scaloppine di Maiale alla Panna      27.80 

Schweinsschnitzel an Rahmsauce  

Scaloppina di Maiale impanata       27.80 

Schweinsschnitzel paniert  

Sminuzzato di Vitello alla Zurighese      32.80 

Kalbsgeschnetzels Zürcherart 

 

 

 

Beilagen:  Trockenreis, Risotto, Teigwaren, Rösti,  

Pommes Frites, Gemüse    

 

Eine Beilage nach Wahl ist inbegriffen, jede weitere Beilagen 3.50.-  

 

 
Herkunft  

Poulet, Schwein, Kalb:   Schweiz 

Rind:      Schweiz, Brasilien, Argentinien  

 

 

 

 

LDV-Hinweis: Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt 

worden sein 

 

 

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  
 



Fischgerichte  
 

Trancia di Salmone alla Griglia      31.50 

Grillierte Lachstranche mit Tartarsauce  

Gamberoni alla Diavola        35.50 

Riesencrevetten mit Rahm, Tomaten und Peperocino  

Gamberoni alla Griglia        34.50 

Riesencrevetten vom Grill mit Knoblauchsauce 

 

Beilagen:  Trockenreis, Teigwaren, Rösti 

  Pommes Frites, Gemüse 

 

Eine Beilage nach Wahl ist inbegriffen, jede weitere 3.50.- 

 

 

Die Klassiker 

 
Fleischkäse mit Spiegelei        22.50 

Mit Pommes Frites   

Cannelloni al Forno        22.50 

Tomatenrahmsauce mit Käse, gefüllt mit Spinat und im Ofen graniert 

Lasagne alla Casalinga        22.80 

Hausgemachte Lasagne gefüllt mit Rindshackfleisch und im Ofen 

gratiniert  

Toast Hawaii          18.50 

Mit Schinken, Ananas und Raclette Käse  

Käseschnitte mit Schinken,  

Spiegelei und Raclette käse       19.50 

Rösti Gusto          20.50 

Mit Speck, käse gratiniert und Spiegelei  

Rösti Marco         20.50 

Mir Pouletstreifen käse gratiniert und Spiegelei  

 

 

 

 

 
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 



Getränke 
 

 

 

Mineral und Süsswasser 

San Pelligrino      50cl   6.- 

Passugger       35cl   4.60 

Allegra ohne Kohlensäure    35cl   4.60 

Rivella Rot, Blau      33cl   4.60 

Coca Cola, Zero     33cl   4.60 

Süssmost        33cl   4.60  

Apfelshorle       33cl   4.60  

        50cl   6.-  

Fanta        33cl   4.60  

Schwepps Tonic, Bitter Lemon   20cl   4.60 

Sanbitter        20cl   4.90   

 

 

 

Mineral im Offenausschank    20cl   2.60 

30cl   3.60 

        50cl   5.60 

  

Süssgetränke im Offenausschank   20cl   3.- 

30cl   4.- 

        50cl   6.- 

 

Säfte  

Orangensaft       20cl   4.80 

 

 

 
 
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 



Bier 

Haldengut Lager Offenausschank   30cl  4.60 

        40cl  5.- 

Haldengut Lager      58cl  6.10 

Haldenkrone      33cl  4.70 

Sagres       33cl  4.70 

Wehntaler Most trüb    50cl  5.90 

Wehntaler Most trüb Alkoholfrei  50cl  5.90 

Heineken Alkoholfrei    33cl  4.70 

Weizenbier Erdinger     50cl  6.40 

 

Warme Getränke  

Kaffee, Espresso, Milchkaffee     4.50 

Doppio Espresso        4.90 

Cappuccino         4.90 

Latte Macchiato        5.10 

Tee, Punsch        4.50 

Tee Ruhm         8.20 

Milch       30cl  4.10 

 

Ovomaltine, Schokolade    30cl  4.50 

(Warm und Kalt)     50cl  5.50  

 

Kaffee Fertig, Lutz        5.90 

Kaffee Pflümli        7.90 

Corretto Grappa        5.90 

Corretto Pastis        6.40 

 

 

 

 

 

 
Preise in CHF inkl.8.1% MwSt. 

 



Apéritif 

 

Campari  4cl        7.50 

Campari Orange        11.- 

Martini Bianco        7.50 

Cynar 4cl        7.50 

Cynar Orange        10.70 

Cynar Soda        8.70 

Appenzeller         7.50 

Pastis          7.50 

Ramazotti         7.50 

Gin           9.50 

Gin Tonic         12.60 

Vodka          9.50 

Vodka Tonic, Lemon, Orange     12.80 

Vodka Red Bull       13.20 

 

Spirituosen  

 

Kräuter, Zwetschge, Kernobst, Kirsch, Pflümli 5.80 

Williams         7.40 

Vieille Prunes        7.60 

Grappa          7.40 

 

Amaretto         7.90 

Baileys          8.90 

 

Jack Daniels  4cl       9.80 

Ballantines  4cl       8.80 

Jack Daniels Cola        13.90 

Ballantines Cola        12.90 

ab der Wand 2cl        7.30 
 
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  
 



Weinkarte 

Offene Weine 

 
 

     1dl  2dl  3dl  5dl 

Weiss/ Bianchi 

  

Regensberg AOC Zürich 5.30  10.60  15.90  26.50 

Mont Sur Rolle AOC  4.80  9.60  14.40  24.- 

Féchy AOC    5.10  10.20  15.30  25.50 

Epesses AOC   5.60  11.20  16.80  28.- 

 

 

Rosé / Rosato   

 

Rosato di Toscana IGT  4.60  9.20  13.80  23.- 

 

 

Rot/ Rosso  

 

Montepulciano d’Abruzzo 4.70  9.40  14.10  23.50 

Regensberg AOC Zürich 5.30  10.60  15.90  26.50 

Monte Velho Portuges  4.70  9.40  14.10  23.50 

  75cl   37.00 

 

 

Spumanti Prosecco di Valdobbiane  

Cüpli     7.50.-    75cl  56.00 

 

 

 

 

Gespritzer Weisswein        7.20 

Aperol Spritz          10.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Preise in CHF. Inkl. 8.1% MwSt.  



Flaschen Weine 
 

 

Douro, Portugal  

Vicente Douro DOC      75 cl   66.00 

Der Wein wird aus der Traditionelle portugiesische Rebsorte hergestellt, aus den 

Trauben Touriga Nacional und Tinta Roriz. Die Farbe ist ein kräftiges Rubinrot. 

Komplexes Bouquet von reifen roten Früchten, schwarzen Beeren sowie dezente 

Gewürze- und Röstaromen.  

 

Veneto 

Amarone della Valpolicella DOCG Cantina Zeni  75cl  63.00  

Hat ein sehr Intensives süsse, dichte Aroma, mit leichtem Holz Nuance und 

Tannin und ein schönes tiefes Dunkelrot. Aus der Traubensorten Corvina, 

Rondinella und Molinara.  

 

Veneto  

Valpolicella Ripasso DOC Cantina Zeni   75cl   53.00  

Die Farbe ist ein klares Rubinrot. Mit den Aromen von Bittermandeln, süssen 

Kirschen und verschiedene reifen Beeren. Am Gaumen erscheint den Fruchtigen 

Geschmack. 

 

Apulien 

Primitivo di Manduria DOC    75cl   41.00 

Tiefes rot mit einem Violetten Reflex. Fruchtige Aromen, süss auf der Zunge 

und würzig am Gaumen. Mit einem angenehmen frischen Metholaroma beim 

Abgang.  

 

 

 
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  
 


